salami
trocknerei

Naturgereiite Spezialitdten
aus dem Miihlviertel

SALLER

DER'ERLEBNIS SCHAUBETRIEB

Gruppenfihrung - Verkostung - Salami:Workshop
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Weil’s ned wurschtis,
was drin is.

Das Miihlviertel in Oberosterreich ist fur
seine ehrlichen und kraftvollen Produkte
bekannt. Die Salamitrocknerei Saller
steht fiir h6chste Rohwurstqualitat aus
dem Herzen des Miihlviertels.

In Katsdorf werden die Salamispezialitaten
von Erwin Saller in dem Salami-Schau- und

Produktionsbetrieb hergestellt.

Edle Rohgewdrze, bestes Schweinefleisch
und raffinierte Rezepturen sorgen fur
besondere Geschmackserlebnisse.

Die traditionelle Handarbeit und die
kompromisslose Qualitatsphilosophie lassen
unvergleichliche Produkte entstehen, die es
nicht noétig haben, den Geschmack kiinstlich
hervorzuheben. Davon kénnen Sie sich bei
einer Fihrung in dem neu gestalteten
Schaubetrieb Uberzeugen.

,Weil’s nimma wurscht is, was drin ist.”
Erwin Saller
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Besuchen Sie uns im
Schaubetrieb oder online.

ONLINESHOP

Fir Gruppenreisen und |
www.sa|amitrocknere|.a

t
Events bin ich gerne
telefonisch oder per

Mail zur individuellen

Terminvereinbarung
fur Sie da.

PREMIUM

ASCHEGEREIFT

AT-BIO-402
Osterreich-Landwirtschaft

Salamitrocknerei Saller KG . 4223 Katsdorf ¢ Sonnenhang 1

Tel.: +43 650 8809632 . E-Mail: e.saller@salamitrocknerei.at
www.salamitrocknerei.at



