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Gruppenführung . Verkostung . Salami-Workshop
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Das Mühlviertel in Oberösterreich ist für 

seine ehrlichen und kraftvollen Produkte 

bekannt. Die Salamitrocknerei Saller 

steht für höchste Rohwurst qualität aus 

dem Herzen des Mühlviertels. 

In Katsdorf werden die Salamispezialitäten 

von Erwin Saller in dem Salami-Schau- und 

Produktionsbetrieb hergestellt. 

Edle Rohgewürze, bestes Schweinefl eisch 

und raffi nierte Rezepturen sorgen für 

besondere Geschmackserlebnisse. 

Die traditionelle Handarbeit und die 

kompro misslose Qualitätsphilosophie lassen 

unvergleichliche Produkte entstehen, die es 

nicht nötig haben, den Geschmack künstlich 

hervorzuheben. Davon können Sie sich bei 

einer Führung in dem neu gestalteten 

Schaubetrieb überzeugen. 

„Weil’s nimma wurscht is, was drin ist.“

Erwin Saller 

Besuchen Sie uns im 

Schau betrieb oder online. 

Für Gruppenreisen und 

Events bin ich gerne 

telefonisch oder per 

Mail zur individuellen 

Termin  vereinbarung 

für Sie da.

AT-BIO-402
Österreich-Landwirtschaft

Salamitrocknerei Saller KG . 4223 Katsdorf . Sonnenhang 1
Tel.: +43 650 8809632 . E-Mail: e.saller@salamitrocknerei.at

www.salamitrocknerei.at

Weil’s ned wurscht is, 
was drin is.

ONL INE SHOP
www.salamitrocknerei.at
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